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ACTA N° 014 CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO CLARITA SANTOS CAJICA – 2021 

 

FECHA:  Cajicá, junio, 18 de 2021. 

 

HORA:  11:00 a.m. – 11:40 a.m. 

 

LUGAR:  Centro Comunidad de Cuidado Clarita Santos 

 

TEMA:  Capacitación AVU y Calidad del Vertimiento 

 

ASISTENTES: Enfermería, Servicios Generales y Profesionales 

 

ORDEN DEL DÍA:  

1. Objetivo de la Capacitación 

2. Introducción  

3. Actividades desarrolladas. 

4. Materiales a utilizar en la socialización, capacitación o actividad.  
5. Compromisos. 

6. Anexos Evidencias fotografías de las actividades de los días mencionado en el acta y planillas 

de asistencia. 

DESARROLLO:  

1. Objetivos 

 

• Establecer el manejo del aceite vegetal usado 

• Socializar el manejo integral de los residuos para la calidad del vertimiento 

• Implementar acciones que conlleven a la identificación, clasificación y separación 

en la fuente de los residuos generados. 
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2. Introducción  

Dando cumplimiento a lo establecido en anexo técnico, se socializo a los empleados de la 

institución el Plan de gestión integral aceite vegetal. Por medio de diapositivas realizada por la 

gestora ambiental se explica los conceptos y pasos de recolección y entrega del AVU que se 

tiene en casa por parte de los contratistas de la institución  

Durante la socialización se explican los planes implementados en el manejo del aceite vegetal 

usado, se inicia con la socialización de aceite vegetal usado desde la generación hasta su 

tratamiento, aprovechamiento y/o disposición final, controlando su vertimiento en el hogar clarita 

santos que contemplan dentro de la prestación de sus servicios, la preparación y cocción de 

alimentos, minimizando el riesgo que se pueda causar al ambiente y a la salud humana, por la 

reutilización directa o indirecta en cualquier tipo de industria de alimentos para consumo humano, 

se les presenta el normograma donde es importante aclarar que los A.V.U no son catalogados 

como residuos peligrosos y tienen una normatividad aplicable que establece la adecuada 

disposición de estos, determinando deberes y prohibiciones por parte de generadores, 

transportadores y gestores. 

3. Actividades Desarrolladas 

 

1. Cabe resaltar que se les explico los pasos de recolección del AVU   
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Establecer acciones y estrategias para mejorar la calidad de las aguas vertidas al sistema de 

alcantarillado, mediante la implementación de prácticas sostenibles, tendientes a disminuir la 

carga contaminante que se llegue a presentar en el hogar clarita santos Cajicá, en especial de 

las que contemplan dentro de la prestación de sus servicios la preparación y cocción de 

alimentos. 

 

Se describen las acciones que debe implementar la institución, teniendo en cuenta todas las 

actividades en la prestación de los servicios sociales y administrativos que generan vertimientos 

a la red de alcantarillado.   

Uso de rejillas 

El uso de rejillas como control operacional, consigue mantener las redes de desagüe libres 

de elementos sólidos que puedan obstaculizar el normal paso de aguas residuales al sistema de 

alcantarillado. 

Por tanto, se debe colocar la rejilla tipo colador o preferiblemente fija, en el desagüe del lavaplatos 

de las unidades operativas de la SDIS y en los sifones de pocetas, lavaderos, desagües, etc, para 
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evitar el paso de residuos sólidos, alimentos y/o residuos de comida, a fin de disminuir la cantidad 

de sólidos sedimentables que puedan llegar al sistema de alcantarillado.  

Es importante que la limpieza de las rejillas se realice cada vez que sea necesario, a fin de que 

estén libres de residuos y su funcionamiento sea óptimo; los residuos resultantes de la limpieza, 

deben ser depositados en el contenedor verde, correspondiente a residuos no aprovechables. 

 

 

 

 

 

 

Fuente: Área de Gestión Ambiental - SDIS 

Insumos en la preparación de alimentos  

Para contribuir a mejorar la calidad de los vertimientos, las unidades operativas deben preferir 

para la preparación de alimentos productos prelavados, con el fin de disminuir la carga de 

residuos sedimentables que puedan llegar al sistema de alcantarillado. Entre estos productos se 

encuentran las papas, frutas, verduras y otros tubérculos que hacen parte del menú de los 

diferentes servicios que presta la entidad. 

   

Fuente: Súper Jumbo. Recuperado de https://superjumbo.com.ve/39-verduras-y-frutas 

 

 

Evitar el paso de residuos de 

alimento a la red de 

alcantarilladlo, mediante la 

instalación de rejillas para 

lavaplatos y desagües, previniendo 

el aumento de sólidos 

sedimentables. 

https://superjumbo.com.ve/39-verduras-y-frutas
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Descomide 

El descomide como procedimiento estructurado, permite disponer de manera correcta los 

residuos resultantes del servicio de alimento, mediante la ejecución de acciones predefinidas 

como la recolección y el depósito de los residuos orgánicos en las canecas verdes, los cuales, 

resultan de los servicios alimentarios ofrecidos a los participantes de los servicios sociales de la 

SDIS en las diferentes unidades operativas, de acuerdo con las diversas modalidades en las 

cuales se lleva a cabo la preparación de alimentos, tales como: comedores comunitarios, jardines 

infantiles, centros crecer, centros amar, centros integrales de protección, entre otros. 

Para desarrollar este ejercicio, el (la) operario (a) de la cocina y el personal de servicios generales, 

debe usar un elemento absorbente (papel de arroz, toalla desechable, servilletas etc) de cocina, 

para retirar los restos de comida no consumida y depositarlos en el contenedor verde “descomide” 

junto con los residuos orgánicos. 

En caso en que los residuos alimenticios se acumulen en el piso, éstos deben ser recogidos con 

un paño húmedo, más no con escoba y recogedor, con el fin de evitar que las grasas se extiendan 

y generen vertimientos con grasas y riesgo de caída de las personas. 

 

 

 

 

 

 

Fuente: Área de gestión Ambiental 

Disposición aceites y grasas de origen animal 

 Los funcionarios, contratistas y participantes de la Entidad, deberán realizar la disposición de los 

aceites provenientes de las latas de atún al igual que las grasas de origen animal, mediante la 

recolección en bolsas e inmediatamente depositarlas en las canecas verdes, con el fin de 

contribuir a una cultura de separación y disminuir la carga contaminante en los cuerpos de agua 

o sistemas de alcantarillado. 

Implementación de la rutina de 

descomide posterior a cada turno 

alimentario de la población 

atendida, contando con recipiente 

exclusivo para dicha actividad. 
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4. Materiales a utilizar 

 

• Diapositivas. 

 

5. Compromisos.  

Compromisos Responsables Fecha de Ejecución 

   

   

 

En constancia de lo anterior firman:  

Nombres y 

Apellidos 

 Cargo o Tipo de 

vinculación 

 
Dependencia 

 
Firma 

 

 

Sor Ana Inés Rincón 

Barbosa 

 

 

 

Coordinadora  

 
 

 

Clarita Santos 

Cajicá  

  
 
Sor Ana Ines Rincon 
Barbosa 

Eliana Suancha 

Guzman 

 Delegada 

Ambiental 

 Clarita Santos 

Cajicá 

 Eliana Suancha Guzman 

 

Anexos: Registro Fotográfico y Planilla de Asistencia 

Elaboró: Eliana Suancha Guzman  

   Ingeniera Ambiental  
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Anexos:  

REGISTRO FOTOGRAFICO 18 DE JUNIO DE 2021 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 






